cANTIPASTO SOTTO COPERTA

3 ASSAGGI DI MARE DELLO CHEF IN BASE ALLA DISPONIBILITA’ DI MERCATO ITTICO

LA CRUDERIA

PESCE NUDO & CRUDO

o LA TARTAR DEL. MOZZO

TARTAR DI PESCATO* AGRUMI, OLIO EV'O, SALE ROSA SERIVITA SOTTO UNA
CAMPANA CON LEGGERA AFFUMICATURA

TAGLIO DEL CAPITANO +5€

o COMBO DI TARTAR

TRIS DI MINI TARTAR PESCATO* TONNO* E GAMBERO ROSSO* LEGGGEMRENTE
CONDITE CON OLIO EVO, SALE ROSA E 1.A NOSTRA MAYO ZENZERO E LIME.

FRUTTI DI MARE &CO.

o IL CRUDO DEL CAPITANO

1 FIL.LETTO DI RICCIOL.A* 1T GAMBERO ROSSO*, 2 SCAMPI*, 1 MINI TARTAR DI TONNO¥,
ACCOMAPGNATA CON CITRONETTE AL LLIMONE E SALSA DI SOLA.

LA DISPONIBILITA DEL PLATTO POTREBBE VARIARE IN BASE AILLE DISPONIBILITA DEL
MERCATO ITTICO

o COMPONI IL TUO PLATEAU!
# FILETTO DI RICCIOLA* 6.00€ | #GAMBERO ROSSO #5.00€
#SCAMPO* 5.00€ | #MINI TARTAR DI TONNO* 5.00€
ACCOMPAGNATO CON CITRONETTE AL LILMONE E SALSA DI SOLA

I NOSTRI MARINATI

o .. RICCIOLA AL MARACUJA

RICCIOLA* CURATA A SECCO, CHUTNEY DI MARACUJA AGRUMI ED ERBE DEIL.A MACCHILA
MEDITERRANEA

TAGLIO DEL CAPITANO +5€

o SARDE DEL CORSARO

FILETTI DI SARDE MARINATE , BURRO VEGETALE AILLA VANIGLILA, CIPOLIL.A ROSSA
CARAMEILLATA ,PANE BRUSCHETTATO



PASTA FRESCA ARTIGIANALE

disponibili in:
Porzione di bordo - Porzione del Capitano +5€

NAVIGANDO A LARGO

o SPAGHETTO SUL PORTO

SPAGHETTI ALL.A CHITARRA FRESCO ALLE VOGOLE VERACI , CREM.A DI CECI
ALL’ACQUA DI
IV"ONGOLE E SCORZA DI LIMONE 100GR.

BOTTINO EXTRA:
BOTTARGA GRATTUGIATA +3€

o TAGLIATELLE DEIL TIMONIERE
TAGLIATELLE FRESCHE CON GAMBERONT* SFUMATI AL RHUM E I.A LORO BISQUE

BOTTINO EXTRA:
TARTAR DI GAMBERO ROSSO +5€

o LA PASTA DEL CONTRABBANDIERE

PASTA FRESCA, SUGO LEGGERO DI PESCE AZZURRO, POMODORINI, FINOCCHIETTO
E PEPERONCINO

o ..CACIO PEPE SULLA ROTTA LUNGA

RAVIOLO AL CEDRO, SALSA CACIO E PEPE, BISQUE DI GAMBERO ROSSO, TARTAR DI
GAMBERO ROSSO*

o IL BOTTINO DELILA STIVA
SPAGHETTONE AI FRUTTI DI MARE CON VONGOLE,GAMBERI%COZZE

BOTTINO EXTRA:
BOTTARGA GRATTUGIATA +3€

“PER CHI RESTA A TERRA”



o TAGLIATELLE “DELLA TRADIZIONE” AL RAGU
TAGLIATELLE CON RAGU DI VITELLO A COTTURA LENTA

0 CARBONARA DI “CASA NOSTRA”
SPAGHETTI ALLL.A CHITARRA CON GUANCIALE , UOVVO, PEPE E UNA
SPOLIV'ERATA DI PECORINO LA CI.ASSICA CARBONARA
ALL'TTALLANA

PASTA SENZA GLUTINE DISPONIBILE

Ti chiediamo di segnalarlo al personale al momento dell’ordine per
garantirti la migliore esperienza possibile.

LE NOSTRE ZUPPE

o ¢ SUA MAESTA IL CACCIUCCO

Nelle notti in mare, la ciotola piu attesa era sempre la stessa.
Il nostro cacciucco porta a tavola il sapore delle rotte e del pescato.

ZUPPA DI MARE ALLA LIVORNESE*, PANE BRUSCHETTATO, OLIO FORTE.

DISPONIBILLE ANCHE IN:
CALDERONE DEL CAPITANO (VERSIONE ABBONDANTE) +7€
BOTTINO EXTRA:
PANE AGLIATO +2€

o LA RIBOLLITA DI BORDO

ZUPPA TOSCNAA DI VERDURE E PANE RAFFERMO CON OLIO EXTRAVERGINE E
BASILICO FRESCO.

I CUCINATI

o ROTTA PER L’ OCEANO
FILETTO DI RICCIOLA O PESCATO STAGIONALE¥, BURRO ACIDO, AGRUMI



FERMENTATI E FINOCCHIETTO

o SEPPIA DELLA CAMBUSA

SEPPLA* BRASATA LENTAMENTE, FONDO AL NERO DI SEPPLA E SPUMA DI
PEPERONI

o+« IL PRINCIPE AL PISTACCHIO

TONNO* APPENA SCOTTATO SERVITO IN CROSTA CROCCANTE DI PISTACCHI
SERIVTTO CON CIPOLLA CARAMEILLATA

DISPONIBILLE ANCHE IN:
TAGLIO ABBONDANTE DEL CAPITANO +6€

oIL REGNO DEL MARE

PADEII.ATA DI PESCE IN GUAZZETTO CON COZZE, IVONGOLE, GAMBERONTI,
SEPPLA, FILETTO DI PESCE*, POMODORINI

DISPONIBILE ANCHE IN:
CALDERONE ABBONDANTE DEL CAPITANO +7€
BOTTINO EXTRA:
PANE AGLIATO +2€

“PER CHI RESTA A TERRA”

o IL GALLETTO DEL CAPITANO
GALLETTO AL FORNO SPEZIATO SERVITO CON PATATE ARROSTO

TAGLIO ABBONDANTE DEL CAPITANO 1/2 POLLO +5€
BOTTINO EXTRA:
MAYO AL LIME +2€

FRESCHI DI CAMBUSA

o CAPRESE DEL MARINAIO
BUFEALA DI BATTIPAGLILA, POMODORO, ALICI SOTT’OLIO, PANE BRUSCHETTATO

o BOTTINO DI TERRA
PROSCIUTTO CRUDO AFFETTATO FINE ACCOMPAGNAOT DA BURRATA PUGLIESE



o GIARDINO D’ESTATE

IVERDURE GRIGLIATE, BURRATA PUGLIESE, POMODORINI, BASILICO E PANE
BRUSCHETTATO AILL’OLIO ETO.

DALLA CAMBUSA

o PATATE DI BORDO AL ROSMARINO
PATATE AL FORNO, ROSMARINO FRESCO SALE MARINO E OLIO E1/0,

o VERDURE GRIGLIATE DI COSTA
MELANZANE, ZUCCHINE E PEPERONI GRIGLIATI OLIO E SALE MARINO.

o .. ] FAGIOLI DEL CORSARO

FEAGIOLI NERI, CIPOLLA STUEATA OLIO EXTRAVERGINE , ERBE MEDITERRANEE E
PEPERONCINO .

o INSALATA DEL MARINAIO
MISTICANZA FRESCA, POMODORINI E LEGGERA VINAGRETTE,

Qb A bordo del nostro Galeone, la sicurezza & una rotta che non
abbandoniamo mai.

I1 pesce servito crudo o marinato viene abbattuto termicamente
secondo le normative vigenti, oppure selezionato gia trattato
all’origine da fornitori certificati, per offrirvi un’esperienza
di mare sicura e autentica.

IL VIAGGIO DEL BLUE BANDIT
MENU DEGUSTAZIONE IN QUATTRO ROTTE:

oI ROTTA - IL BENVENUTO DEL CAPITANO
APERTURA DI MARE CON 2 ASSAGGI DELLO CHEF.



oll ROTTA - LA ROTTA DEI CONTRABBANDIERI

RAVIOLI DI PASTA FRESCO RIPENI AL CEDRO E RICOTTA SALTATI CON SALSA
CACIO E PEPE E FINTI CON TARTAR DI GAMBERO ROSSO.

oIl ROTTA - LA TEMPESTA DEL BOTTINO

TONNO SCOTTATO IN CROSTA DI PISTACCHIO SERIVTTO CON CIPOLILA
CARAMEILILATA. E PATATE AL FORNO

oIV ROTTA - LAPPRODO DELL’ISOLA SEGRETA
CONCHIGLLA CON CREMA CHANTILLY E FRUTTA FRESCA.

LE NOSTRE PORZIONI SONO PENSATE PER GARANTIRIT DI POTER GUSTARE
TRANQUILIAMENTE TUTTE LLE NOSTRE PORTATE DAILIL’ANTIPASTO AL DOLCE.

EA LA PROPOSTA E VALIDA SOLO SE SCELTA DA TUTTI I
COMPONENTI DEL TAVOLO

45€ A PERSONA BEVANDE ESCLUSE
COPERTO 3€

BAMBINI

INDICATO PER BAMBINI DA 0 A 9 ANNI

o "PASTASCIUTTA” AL POMODORO
FUSILLI FRESCHI CON SALSA AL POMODORO E BASILICO,60GR.

o PASTA AL RAGU
FUSILLI FRESCHI AL RAGU, 60GR.

o FILETTO DI PESCE CON PATATE
FILETTO DI ORATA DA 140GR* CON PATATE AL FORNO.



o COTOLETTA CON PATATE
COTOLETTA DI POLLO* CON PATATE AL FORNO..

o PIZZA MARGHERITA BABY
PIZZA BASE ROSSA CON MOZZARELILA FIORDILATTE PUGLIESE.

MENU COMPLETO BAMBINI

o IL BOTTINO DEI PICCOLI PIRATI
PASTA AL POMODORO, COTOLETTA E PATATE .

E3 PER OGNI MENU BAMBINI ORDINATO IN OMAGGIO IL
BOX PIRATA DA SPIAGGIA

APPRODO DOLCE

DOLCE & DISTILLATI

oSORBETTO DEL TROPICO
SORBETTO LIMONE E ZENZERO

o .. CONCHIGLIA DELIL’ISOLA

CLALDA A FORMA DI CONCHIGLILA, CREMA CHANTILLY E MACEDONLA DI FRUTTA
FRESCA .

o CHEESECAKE TROPICALE
CHEESECAKE COCCO E LIME SU BASE CROCCANTE..



o SIGARO DEL CAPITANO

CLALDA CROCCANTE RIPIENA DI MOUSSE AL CICOOLATO SERVITO CON RUM
DIPL.OMATICO RISERIVVA.

RHUM & CIOCCOLATO

o AMPIA SCLETA DI RHUM ACCOMAPGNATI DA
CIOCCOLATO FONDENTE

CHIEDI AL PERSONALE I1.A LISTA DEI NOSTRI PREGILATL



