
DEGUSTAZIONE CACCIUCCO ALLA LIVORNESE	 €	 21
(SENZA LISCHE)	        

CACCIUCCO ALLA LIVORNESE (SENZA LISCHE)	 €	 28

FRITTURA DI GAMBERI E TOTANI *		  €	 15

FRITTURA MISTA GRAN SCELTA		  €	 16    
(CON GAMBERI *, TOTANI * E PARANZA)		

TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI SEMI		  €	 22
DI PAPAVERO E GRANELLA DI PISTACCHIO

PESCE	    HG.	€	  6

RISOTTO ALLA MARINARA*    1 PORZIONE		  € 13
(MINIMO 2 PORZIONI) 		

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO *				   € 13

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI				   € 13

RAVIOLONI MAREMMANI IN SALSA DI ORATA		  € 13

RAVIOLONI MAREMMANI CON SCAMPI** 			   € 14    
E OLIO TARTUFATO 

FAGOTTINI DI PERA E FORMAGGIO IN SALSA DI		  € 13
GAMBERETTI E TREVISANO

TAGLIATELLE ALL’ASTICE   		     € 25    
(MINIMO 2 PORZIONI) 

     DESSERT
TARTUFO	 €	 5
BIANCO O NERO

TARTUFO AFFOGATO AL CAFFÈ	 €	 6
BIANCO O NERO

MATTONELLA	 €	 5
(CIOCCOLATO, CARAMELLO, FRUTTI DI BOSCO)	

SORBETTO AL LIMONE	 €	 4
SGROPPINO	 €	 5

SELEZIONE MARE ROMITO	  	 €	 16

CROSTINI DI MARE		  € 	10

COZZE ALLA MARINARA		  € 	11

TARTARE DI TONNO CON SEMI DI PAPAVERO		 €	 15
E GRANELLA DI PISTACCHIO		

MILLEFOGLIE DI POMODORO VERDE E  		  €	 13
PESCE SPADA CON SALMORIGLIO DI PREZZEMOLO		

SALMONE AFFUMICATO CON BURRO E CROSTINI	 €	 15

MISTO DI PESCE SPADA, TONNO E		  €	 16 
SALMONE AFFUMICATI

     CONTORNI
INSALATA MISTA		  €	 4
INSALATA DI POMODORINI	 €	 5
PATATE FRITTE	 €	 4

     FRUTTA
ANANAS	 €	 5
ANANAS CON MARASCHINO	 €	 6
FRAGOLE	 €	 5

ristorante
www.ilromito.it

Primi di Mare

ACQUA	 € 2 

COPERTO € 3,5

LA ½ PORZIONE: 20% IN MENO SUL PREZZO INTERO

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI UTILIZZIAMO 
   PRODOTTI SURGELATI A NORMA DI LEGGE

** SI UTILIZZANO PRODOTTI SURGELATI A NORMA DI LEGGE

Secondi di Mare

Antipasti

    DOLCI DELLA CASA

TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO PROFUMATO	 €	 7
ALL’AMARETTO, CREMA PASTICCERA E FRAGOLE 	

TORTINO AL CIOCCOLATO NERO CON GRANELLA	 €	 6
DI NOCCIOLE, CREMA PASTICCERA E PANNA	

SFOGLIATINE CON FRUTTI DI BOSCO, 	 €	 6
CREMA PASTICCERA E PANNA	

SFOGLIATINE CON FRAGOLE, 	 €	 6
CREMA PASTICCERA E PANNA	

SEMIFREDDO AL CROCCANTE, MERINGA	 €	 7
E CARAMELLO	

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO E MERINGA	 €	 7

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO, ARANCIA	 €	 7
E MERINGA

SEMIFREDDO AL BACIO	 €	 7

SEMIFREDDO AL CROCCANTE	 €	 7

MENU DEGUSTAZIONE
APERITIVO

ANTIPASTI
TARTARE DI TONNO,SEMI DI PAPAVERO E GRANELLA DI PISTACCHIO

CHEESECAKE AL SALMONE
CROSTINI DI MARE (2 TIPI)

PRIMI PIATTI
RAVIOLONI MAREMMANI IN SALSA DI ORATA

SECONDI PIATTI
TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI SEMI DI PAPAVERO 

E GRANELLA DI PISTACCHIO

DESSERT
TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO PROFUMATO ALL’AMARETTO

CON CREMA PASTICCERA E FRAGOLE

ACQUA - CAFFÈ

€ 50 A PERSONA 

VINO ESCLUSO
MINIMO 2 PERSONE

P I Z Z E
P E R  L A  L I S T A  D E G L I  A L L E R G E N I  R I C H I E D E R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A

1 PORZIONE



pizzeria
www.ilromito.it

ACQUA	 € 2 

COPERTO  € 3,5

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI UTILIZZIAMO 
   PRODOTTI SURGELATI A NORMA DI LEGGE

** SI UTILIZZANO PRODOTTI SURGELATI A NORMA DI LEGGE

MARGHERITA		  € 7    
POMODORO - FIOR DI LATTE

MARINARA		  € 7    
POMODORO - ACCIUGHE - AGLIO - ORIGANO

NAPOLI		  € 7     
POMODORO - FIOR DI LATTE - ACCIUGHE - CAPPERI

4 FORMAGGI		  € 8     
FIOR DI LATTE E 4 FORMAGGI

4 STAGIONI		  € 8    
POMODORO - FIOR DI LATTE - PROSC. COTTO -
FUNGHI PORCINI - CARCIOFI - OLIVE

VENEZIANA		  € 8     
POMODORO - FIOR DI LATTE - PROSC COTTO - FUNGHI PORCINI

VIENNESE		  € 8     
POMODORO - FIOR DI LATTE  - WURSTELL

CLASSICHE
ROMITO		  € 14    
POMODORO - AGLIO - FIOR DI LATTE - 
MISTO MARE - COZZE - VONGOLE

GINESTRA		  € 14    
FIOR DI LATTE - CREMA DI PISTACCHIO - MORTADELLA
BURRATA - GRANELLA DI PISTACCHIO

PUNTA PACCHIANO		  € 14    
POMODORO - BURRATA - PROSCIUTTO CRUDO - 
POMODORINI - BASILICO FRESCO

NORVEGESE		  € 14    
FIOR DI LATTE - SALMONE AFFUMICATO - ZUCCHINE

SUPER
CURIOSA		  € 9
 FIOR DI LATTE - PESTO - SPECK - SCAGLIE DI GRANA

SPECK E MASCARPONE		  € 9
POMODORO - FIOR DI LATTE -SPECK - MASCARPONE

MANGIAFUOCO		  € 9    
POMODORO - FIOR DI LATTE - SALAMINO PICCANTE 

ITALIANA		  € 9
POMODORO - FIOR DI LATTE - POMODORINI -
RUCOLA - SCAGLIE DI GRANA

SPECIALI

GLI INGREDIENTI DEL NOSTRO IMPASTO:
FARINA DI GRANO TENERO DI TIPO “00 
MOLINO SPADONI - OLIO EVO - LIEVITO - 
SALE - ACQUA

PER STENDERE IL DISCO UTILIZZIAMO UNA 
MISCELA DI FARINA DI SEMOLA DI GRANO 
DURO E FARINA DI MAIS

VARIAZIONI
DOPPIA MOZZARELLA 		     + € 2 
PIZZA SENZA GLUTINE 		     + € 2

RISTORANTE

BEVANDE
BIBITE IN LATTINA		  €	3
BECK’S		  €	4
CERES		  €	4
HEINEKEN		  €	4
CORONA		  €	4,5

TENNET’S SUPER		  €	4,5

CAFFETTERIA
CAFFÈ		  €	1,5
CAFFÈ DECAFFEINATO		  €	1,5
CAFFÈ D’ORZO		  €	2,5
GINSENG		  €	2,5
CAFFÈ CORRETTO		  €	2,5
PONCE ALLA LIVORNESE		  €	3,0

P E R  L A  L I S T A  D E G L I  A L L E R G E N I  R I C H I E D E R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A


